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Sensibilisation au gaspillage alimentaire au college
du Querpon : des producteurs locaux a la cantine

Au collége de Querpon,
Semaine de sensibilisation au
gaspillage alimentaire s'est ter-
minée vendredi 10 mars par
un menu avec des produits «
en grande partie locaux : plat
principal, légumes, yaourts et
crémes », expose la gestionnaire,
Caroline Fonteneau. A l'occasion
de cette action, « nous avons
changé notre facon de faire. Le

La gestionnaire Caroline Fonteneau, Yoann Ligier, le chef de cuisine , son adjointe Marie

Tremel, Marc Morvan et Elodie Riaud.

N

pain est a la fin de la chaine.
Pour les entrées, les éléves
se servent. Et un “gachimétre
a pain” recoit le pain non
consommé». .
D’habitude, les entrées sont
a la portion. Les éleves ont pu
choisir la quantité. Les trois tar-
tines maximum ont été prises
au bout de la chaine, et les
éleves ont déposé le pain non
consommé dans un récipient
destiné a évaluer le gaspillage.
’approvisionnement étant
majoritairement local, un stand

a été aménagé pour accueillir
des producteurs locaux.

Marc Morvan, de la ferme bio
Bellevue sur 'Potager, a répondu
aux-nombreuses questions rela-
tives a la production et a la vente
de légumes bio. Il avait apporté
un quizz, des petites boites trans-
parentes en plastique contenant
des graines a identifier. Un ate-

lier trés appréciéYoann Liger, de

la ferme bio Ana-Soiz, qui fournit
la totalité des produits laitiers, a
répondu aux nombreuses ques-
tions relatives a '‘élevage et a la

transformation du lait en yaourts
et autres cremes.

Elodie Riaud, du GAEC Pre-
duchemin & Pipriac, éleveuse
de taurillons sur 100 hectares
permettant de produire herbe,
mais et grains, fournit le collége
en viande bovine et vend a la
ferme viande et produits déri-
vés (pieces de viande, colis de
recettes, terrines...). Le chef de
cuisine Boeffard veille comme
toujours a la qualité et a léqui-
libre des repas, avec des menus
végétariens et bio.

La principale, Véronique
Beaux, est satisfaite de l'impact
positif de cette campagne de
sensibilisation. Il y a longtemps
que le college du Querpon a
pris conscience de la nécessité
de lutter contre le gaspillage en
proposant des plats de qualité
et en conscientisant les éleves, a
priori conscients de la nécessité
de protéger la planéte, chacun a
son niveau.

Les trois producteurs locaux
sont facilement accessibles sur
Internet. Les produits d’Ana-
Soiz sont distribués dans un bon
nombre de super et hypermar-
chés du département notam-
ment. Le GAEC Preduchemin
bénéficie d’une certification
environnementale de niveau 2
et vend & la ferme ou en ligne A
la ferme bio Bellevue sur 'Pota-
ger, la vente directe a la ferme
est le mercredi et vendredi de -
16h a 19h (étal en libre-service,
paniers composés), propose la
commande en ligne et un drive.

-Un accueil pédagogique et social

est proposé les mardis et jeudis,
sur inscription.



